Instrukcja uzytkowania stali do pizzy

Instrukcja wypalania

Pomimo wielu opisanych krokéw, caly proces jest prosty i nie zajmuje wiele czasu. Jednak instrukcja jest

szczegbtowo opisana, co pozwala na unikniecie dodatkowej pracy w razie niepowodzenia.

Aby ograniczy¢ ryzyko powstania korozji, stal powinna by¢ wypakowana z papieru bezposrednio przed

przystapieniem do wypalania.

1. Umy¢ stal pod biezacg woda w bardzo cieptej wodzie, przy uzyciu ptynu do mycia naczyn.

2. Po umyciu stal wytrze¢ do sucha recznikiem papierowym. Nie odstawia¢ stali do odciekniecia wody,
jest to surowa stal, ktéra niepowleczona olejem bardzo szybko rdzewieje po kontakcie z woda.

3. Suchg stal posmarowaé olejem jadalnym, np. rzepakowym lub Inianym, obie strony oraz krawedzie
iboki. Mozna to zrobi¢ dowolng metoda, gabka, szmatka, recznikiem papierowym. Nalezy zwrdcié
uwage, aby nie poming¢ Zadnego fragmentu stali.

4, Nadmiar oleju zebraé recznikiem papierowym. Po wytarciu warstwa oleju powinna by¢ ledwie
widoczna. Wszystkie zacieki powinny by¢ wytarte, poniewaz po wypalaniu bedg nieestetycznie
wygladacd i sie kleic.

5. Posmarowang olejem stal wlozy¢ do piekarnika, tak, aby stykata si¢ w mozliwie najmniejszej ilo$ci
miejsc z innymi rzeczami (blachy, kratka, prowadnice). Pozwoli to uniknaé wypalenia wzoréw na
plaszczyznach styku. Trzeba pamietaé, ze pomimo bardzo matej ilosci oleju, przed wypaleniem jest
on nadal lepki.

6. Wlaczamy piekarnik na 200°C (grzanie géra i dét) lub 180°C (termoobieg). Po nagrzaniu sie piekarnika
do zadanej temperatury stal pozostawi¢ w nim na 40 minut. W trakcie procesu wypalania wydziela si¢
nieprzyjemny zapach i niewielka ilo§¢ dymu, wynikajace ze spalajacego sie oleju.

7. Po wypaleniu odczeka¢ do catkowitego ostudzenia stali. Moze to zaja¢ 2-3 godziny, poniewaz
stal ma duza mase.

8. Po pierwszym wypalaniu stal nabierze koloru
ciemnoziotego. Jesli znajda sie widoczne miejsca, w ktérych
nie zostal nalozony olej, to nalezy wréci¢ do punktu 3.
instrukgji.

9. Obok pokazano zdjecie stali, ktéra otrzymujesz, stali po
jednokrotnym wypaleniu i stali uzytkowanej regularnie.
Ciemnienie stali jest normalnym efektem wielokrotnego

wygrzewania.
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Srodki ostroznosci

Stal do pizzy jest bardzo ciezka, dlatego zawsze nalezy obchodzi¢ sie z nig ostroznie. W przypadku
upadku moze powaznie uszkodzi¢ stope, przygnies¢ palce lub zniszczy¢ podtoge czy blat.

W domowym piekarniku stal moze nagrzewac¢ sie do ponad 350.C. Po rozgrzaniu nie wolno jej dotykaé
ani wyciaga¢ z piekarnika gota dlonig.

Podczas uzywania stali zawsze nalezy stosowal rekawice zaroodporne o odpornosci termicznej
minimum 400.C.

Stal bardzo dobrze gromadzi ciepto, po uzyciu nalezy zostawi¢ jg w wylaczonym piekarniku na co
najmniej 2-3h do catkowitego ostygniecia.

Uwaga, goraca i zimna stal wyglada identycznie.

Nigdy nie sptukiwaé gorgcej stali do pizzy zimng woda. Skrajna réznica temperatur moze
spowodowac uszkodzenie stali.

Nie my¢ w zmywarce.

Nie przetrzymywaé potraw na stali.

Nie kroi¢ potraw na stali.

Czyszczenie i konserwacja

Po uzyciu usungé pozostatosci jedzenia. Szczegdlnie dobrze nadaje sie do tego skrobaczka do ptyt
ceramicznych lub szpachelka metalowa.

Stal mozna réwniez umy¢ pod ciepla biezaca wodg, z uzyciem ptynu do mycia naczyn, po tej
czynnosci nalezy wytrze¢ ja do sucha. Nie pozostawiaé do ociekania z wody.

Jesli na powierzchni stali pojawia sie ogniska rdzy, mozna je latwo usungé drobnym papierem
$ciernym lub druciang szczotkg. Nastepnie nalezy pokry¢ stal olejem i wypali¢ ponownie zgodnie

z instrukcja.

Zgodno$¢ z normami

Produkt zgodny z rozporzagdzeniem (WE) nr 1935/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady w sprawie

materialéw i wyrobéw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig oraz uchylajgce dyrektywy 80/590/EWG
i89/109/EWG.

Producent

PIZZARRS

Os. Kasztanowe 3E/4, 70-895 Szczecin
NIP 9552563527

nr kontaktowy: 503 179 239

e-mail: shop@pizzarrs.com
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